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GUSTO LOCALI

TORINO
Papo Kitchen & Fish

Una piccola bistronomia di pesce

in un quartiere tra i piu chic di Torino:
tre salette e un grazioso dehor dove
gustare Percebes, Gamberi rossi di
Mazara del Vallo, Chele di Granciporro,
Fasolari, Lumache di mare, Ricci e King
Crab. Un menu ricco in cui il pesce
viene preparato, a scelta del cliente, alla
griglia, al sale o fritto. Interessante la
carta dei vini, con un occhio di riguardo
a champagne e bollicine italiane.

Via Monferrato 4b, Torino

Tel. 011 8190495 - paporistorante.it

MILANO

Winelivery PoP

Un locale, dal design moderno e
accattivante, destinato a rivoluzionare il
mondo del beverage: Winelivery PoP ¢ il
primo digital wine bar di Milano, dove si
sceglie, si ordina e si paga tramite app,
direttamente dal proprio smartphone.

E se si hanno dubbi su cosa ordinare?
Niente paura: per tutti la possibilita di
degustare calici di vino guidati da un
sommelier virtuale, in grado di suggerire
la bottiglia perfetta per ogni palato.
Corso di Porta Ticinese 60, Milano

Tel. 338 3752397

ROMA

LA PIZZA DI 50 KALO
DELIZIA LA CAPITALE

Dopo Napoli e Londra Ciro Salvo si prepara
a conquistare con il suo format anche Roma

n nome che ¢ diventa-
to una certezza: quella
di mangiare una pizza

di grande qualita, che raccon-
ta la ricerca di Ciro Salvo e del
suo impasto perfetto, fatto con
farine selezionate, 100% del
Sud TItalia, tanta acqua, una
lunga lievitazione e le migliori
materie prime; arriva con que-
ste premesse, nella Capitale,
la pizza di 50 Kalo. Non solo
un’insegna ma la materializza-
zione di anni di ricerche, com-
petenze ed esperienza matura-
ta sul campo. Quella che Ciro
Salvo porta in Via Flavia, a po-
chi passi dalla Stazione Termi-
ni e dal Quirinale, in una delle
zone piu eclettiche e note della
Capitale, ¢ una pizza condita

solo con i migliori ingredienti
(prodotti a marchio DOP e IGP
e vere chicche come la Salsic-
cia rossa di Castelpoto), che si
¢ guadagnata nel tempo una
lunga lista di riconoscimenti;
a completare lofferta non po-
tevano mancare i famosi fritti.
Ad accogliere i commensa-
li un locale di circa 500 metri
quadrati, suddivisi su due li-
velli, dalle ampie vetrate e con
ambienti separati da volte dai
profili dorati; al centro due
forni a legna per le pizze, ri-
vestiti di mattonelle rosse: un
vero e proprio fil rouge con le
pizzerie di Napoli e Londra.
Via Flavia 3, Roma

Tel. 06 69429875

50kalo.it
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